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Ementa:

Ecologia microbiana dos alimentos de origem animal. Contaminacdo dos alimentos.
Intoxicagdes e infec¢des alimentares. Biodeterioracdo de alimentos. Conservacgido de
alimentos. Produgdo de alimentos por microrganismos. Métodos convencionais e rapidos
para identificacio de microrganismos em alimentos. Controle da qualidade
microbioldgica de alimentos.
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